
bei Salerno

HAUSGEMACHTE SCHWARZE MEZZE LUNE   |€19.9
gefüllt mit Lachs an einer Schrimps Soße

WINTER PIZZA| €14.9

KARTOFFEL KNOBLAUCH CREMESUPPE €6.9
 dazu Weißbrot

mit Sauerkraut, Speck und Peperoniwurst
 (Weißer Sahne Boden)

SPAGHETTI ALLA CHITARRA | €21.9
aus dem Pecorino Laib mit frischen Schwarzen

Trüffeln

EM P F E H L U N G

HAUSGEMACHTE SOMBRERO NUDELN |€19.9
gefüllt mit Ricotta Steinpilzen an einer Gorgonzola

Soße mit Walnüssen

 HAUSGEMACHTES TIRAMISU | €7.9
Biskuit mit Caffè und Mascarpone   

Castello di Spessa Ribolla Gialla Venezia Giulia,  12,5% Trockener Weißwein
Primitivi 12 e Mezzo Salento Varvaglione 12,5% Trockener Rotwein 

Rosato Valbea,Friuli 13% vol Trockener Rosewein 

0,25l € 8.9 – 8.9
0,75l € 24.9 – 24.9

UNSERE WEINEMPFEHLUNG DER WOCHE 

HAUSGEMACHTE TRÜFFEL GNOCCHI| €18.9
an einer Trüffel Sahne Soße mit Scamorza Käse

überbacken

SPANFERKELLRÜCKEN IM SPECKMANTEL  | €22.9
an einer Kürbis Soße dazu Rosmarinkartoffeln und Salat

SCHWEINE SCHNITZEL | €18.9

mit Scamorza Käse überbacken, dazu Pommes
und Salat




