bec Falewne

EMPFEHLUNG
BRESAOLA CARPACCIO €18.5

mit frischem Barlauch und Parmesan Kase dazu Wei3brot

FRUHLINGSSALAT |€15.9

Wildkrauter Salat mit gebratenen Garnelen und
italienischen grinen Spargel dazu Weissbrot

SPAGHETTI ALLA CHITARRA | €21.9

aus dem Pecorino Laib mit frischen Schwarzen
Truffeln

PACCHERI NUDELN ALLA PRIMAVERA [€21.9

mit frischem Lachs und italienischen
grunen Spargel an einer mediterranen SofRe

PIZZA TRl COLORE]| €14.9

mit frischem Barlauch, Cocktailtomaten und Burrata

SPAGHETTI MIT BARLAUCH| €18.5
mit frischem Barlauch Pesto und Burrata

DORADENFILET ALLA NICOLINO €29.5

an einer mediterranen Wild-Spargel SoBe dazu
Rosmarinkartoffeln und Salat

OMELETTE ALLA SALERNO €16.5

mit grinem Wildspargel dazu Pommes und Salat

HAUSGEMACHTES TIRAMISU | €7.9

Biskuit mit Caffe und Mascarpone

UNSERE WEINEMPFEHLUNG DER WOCHE

Castello di Spessa Pinot Grigio, Friuli, 14% Trockener Weil3wein
“Tale rosso del Veneto” Cheschin, Venetien, 14% Trockener Rotwein

0.251€89-89
0.75| € 24.9 - 249




Rosato Valbea,Friuli 139 vol Trockener Rosewein
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