
PACCHERI NUDELN ALLA PRIMAVERA   |€21.9

mit grünem Wildspargel, Cocktailtomaten und Parmesan
Kàse

bei Salerno

mit frischem Lachs und italienischen
grünen Spargel an einer mediterranen Soße

PIZZA TRI COLORE| €14.9

THUNFISCH CARPACCIO €18.9
 mit Rucola und grünem Spargel und süß-sauren Zwiebeln

dazu Weißbrot

HAUSGEMACHTE CANNELLONI| €18.5
gefüllt mit Ricotta und Spargel an einer Tomaten

Bechamel Soße mit Mozzarella überbacken 

EM P F E H L U N G

FRÜHLINGSSALAT |€15.9
Wildkräuter Salat mit gebratenen Garnelen und

italienischen grünen Spargel dazu Weissbrot

 HAUSGEMACHTES TIRAMISU | €7.9

Biskuit mit Caffè und Mascarpone   

Domeni Veneti, Pinot Grigio, Friuli,  13% Trockener Weißwein
“Monte Bosco” Cheschin, Venetien, 14% Trockener Rotwein 

0,25l € 8.9 – 8.9
0,75l € 24.9 – 24.9

UNSERE WEINEMPFEHLUNG DER WOCHE 

HAUSGEMACHTE SOMBRERO NUDELN| €20.5
gefüllt mit Ricotta-Spargel an einer Venusmuschel Soße

SCHWEINE SCHNITZEL ALLA SALERNO €23.9
mit Weißem Spargel und Hollandaise Soße dazu

Rosmarinkartoffeln

WOLFSBARSCHFILET ALLA NICOLINO| €29.5

an einer mediterranen Wildspargel Soße dazu
Rosmarinkartoffeln und Salat
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