bec Falewne

EMPFEHLUNG

BRESAOLA CARPACCIO €19.5

mit gebratenen Pfifferlingen, Rucola und Parmesan Kase
dazu WeiBbrot

SOMMERSALAT |€15.9

Gemischter Salat mit Hdhnchenstreifen und Mais dazu
WeiBbrot

HAUSGEMACHTE CANNELLONI| €18.9

geflullt mit Ricotta und Wildspargel an einer
Tomaten-Bechamel Sof3e und Mozzarella
Uberbacken

PACCHERI NUDELN ALLA ESTATE [€18.9

mit italienischer Salsiccia
an einer Tomaten Sof3e und Burrata

PIZZA SALERNO| €14.9

mit gerauchertem Scamorza Kase und dinner Porchetta
(Spanferkel) scheiben

HAUSGEMACHTE SOMBRERO NUDELN| €18.9

gefullt mit Ricotta-Spargel an einer Pfifferling - Safran
SoBe

ZITRONEN SPAGHETTONI 19.5

mit frischem Lachs und grinem Wildspargel

THUNFISCH STEAK VOM GRILL | €29.9

mit gebratener Tropea Zwiebeln dazu
Rosmarinkartoffeln und Salat

HAUSGEMACHTES TIRAMISU | €7.9

Biskuit mit Caffe und Mascarpone

UNSERE WEINEMPFEHLUNG DER WOCHE

Valbea, Pinot Grigio, Venetien, 12,5% Trockener Weil3wein
“Monte Bosco” Cheschin, Venetien, 14% Trockener Rotwein
Rosato Valbea 13% Trockener Rosewein

Apfelwein vom Weltmeister, W&Gr. aus Wetterau

0.251€89-89-55
0,751 € 24.9 - 24.9 -16.5
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