bec Falewne

EMPFEHLUNG

PFIFFERLING CREME SUPPE 7.9
mit WeiBbrot

HERBST SALAT]| €15.5
verschiedene Blattsalate mit gegrilltem Kurbis,

Maronen und Ziegenkase dazu WeiBbrot Essig-Ol

PACCHERI NUDELN ALLA SALERNO [€21.9

mit Steinpilzen und Seeteufel an einer
mediterranen Sofe

HAUSGEMACHTE SOMBRERO NUDELN [€20.9

gefullt mit Ricotta und Spargel an einer
mediterranen SoRBe mit frischem Lachs

HERBST PIZZA| €14.9

mit frischen Pfifferlingen und Burrata

HAUSGEMACHTE CANNELLON | €18.9

gefullt mit Ricotta-Zucchini und Zander an einer
cremigen Safran-Sahne SofRe mit Mozzarella
Uberbacken

SCHWEINE SCHNITZEL ALLA CHEF | €21.9

mit gebratenen Pfifferlingen dazu
Rosmarinkartoffeln und Salat

HAUSGEMACHTES TIRAMISU | €7.9

Biskuit mit Caffe und Mascarpone

UNSERE WEINEMPFEHLUNG DER WOCHE

Malvasia, Venetien, 12,5% Trockener Wei3wein
“Tale” Cheschin, Venetien, 14% Trockener Rotwein
Chiaretto di Bardolino 11% Halbtrockener Rosewein

Apfelwein vom Weltmeister, W&GCr. aus Wetterau

0.251€79-89-55
0.751 € 23.9-249 -16.5




	bei Salerno
	EMPFEHLUNG
	PFIFFERLING CREME SUPPE 7.9
	HERBST SALAT| €15.5
	PACCHERI NUDELN ALLA SALERNO   |€21.9
	HAUSGEMACHTE SOMBRERO NUDELN   |€20.9
	HERBST PIZZA| €14.9
	HAUSGEMACHTE CANNELLON | €18.9
	SCHWEINE SCHNITZEL ALLA CHEF | €21.9
	HAUSGEMACHTES TIRAMISU | €7.9
	UNSERE WEINEMPFEHLUNG DER WOCHE
	Malvasia, Venetien,  12,5% Trockener Weißwein
	“Tale” Cheschin, Venetien, 14% Trockener Rotwein
	Chiaretto di Bardolino 11% Halbtrockener Rosewein
	Apfelwein vom Weltmeister, W&Gr. aus Wetterau
	0,25l € 7.9 – 8.9 -5.5
	0,75l € 23.9 – 24.9 -16.5




